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Opole, dnia 06.09.2022

Zapytanie w celu oszacowania wartosci zamoéwienia

Okreslenie trybu postepowania: niniejsze zapytanie ma na celu przeprowadzenie szacowania wartosci
zamowienia. Przedstawione zapytanie nie stanowi oferty w mysl art. 66 Kodeksu Cywilnego, jak
réowniez nie jest ogtoszeniem o zamdéwieniu publicznym w rozumieniu "Wytycznych w zakresie
kwalifikowalnosci wydatkéw w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego, Europejskiego
Funduszu Spotecznego oraz Funduszu Spéjnosci na lata 2014-2020" i stuzy wylgcznie oszacowaniu
wartosci zamowienia.

Postepowanie prowadzone jest na podstawie art. 2.1. pkt 1. Ustawy Prawo Zamowier Publicznych
z dn. 29 stycznia 2004 r. Dz. U. z 2021 r. poz. 1129, 1598, 2054, 2269, z 2022 r. poz. 25.

Warto$¢ zamowienia netto — ponizej 30.000,00 Euro.

Nazwa i adres Zamawiajgcego:

Miejskie Centrum Wspomagania Edukacji w Opolu
ul. Powstaricéw Slaskich 19,

45-086 Opole

email: r.sawicki@mcwe.opole.p!
www.mcwe.opole.p!

Opis przedmiotu do szacowania:

Przedmiotem szacowania jest: ustuga cateringu na potrzeby konferencji Zamkniety obieg —
otwarte mozliwosci

Planowany termin realizacji ustugi: 06.10.2022r.

Planowana liczba uczestnikow: 800s6b. Ostateczna liczba uczestnikdw zostanie przekazana
Wykonawcy najpdzniej na 10 dni roboczych przed terminem konferencji. Liczba ta zostanie
wzieta pod uwage przy rozliczeniu koricowym.

Miejsce realizacji konferencji: siedziba Zamawiajgcego, Aula Ill p. Budynek A (winda).
Planowany czas trwania konferencji od godziny 9.00 do godziny 17.00

KOD CPV zgodnie ze Wspdlnym Stownikiem Zaméwien -  55300000-3
Ustugi restauracyjne i dotyczgce podawania positkdw

Ustuga bedaca przedmiotem niniejszego postepowania winna by¢ Swiadczona zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami prawa w kwestii Zywienia zbiorowego. Na Wykonawcy spoczywa
odpowiedzialnos¢ za naruszenie przepiséw p.poz., BHP oraz przepiséw sanitarnych, czy brak
stosownych zezwolen na prowadzenie dziatalnosci tego typu. Sankcje natozone przez wtasciwe
organy, w razie naruszenia ww. zasad obcigzajg Wykonawce. Positki muszg by¢ sporzadzone
zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla zywienia zbiorowego. Musza byc
wykonane ze swiezych artykutéw spozywczych.
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. Szczegoty ustugi:

a) Serwis kawowy (stot typu szwedzkiego, Zamawiajacy zapewnia stoty — tawki szkolne):

Nazwa Dodatkowy opis Liczba
sztuk/litrow
Termosy z gorgcg wodg ustawione na stole typu 17 Iit.réw
szwedzkim Mix herbat, pakowanych pojedynczo, 2 szt., na goracej wody
Herbata osobe (w tym jedna herbata czarna) Przewidziano 80 1856 =ik
filizanek herbaty, przy zatozeniu, ze filizanka ma minimum
saszetek
150 ml. herbaty
Cytrynaw Swieza cytryna pokrojona w plastry (podana na talerzyku min. 160
plasterkach - min. 2 plasterki na osobe) plastrow
Serwis Gorgca kawa czarna parzona 100 % arabica dobrej jakosci,
' K Nl
kawowy Kawa czarna serw0\,Nana' przez 9bs uge z e .spresu C|sn|<.a.mowego o
bezposrednio dla kazdego uczestnika konferenciji. 12 litrow
parzona S st S
Przewidziana 1 filizanka kawy dla 1 osoby, przy zatozeniu,
- ze filizanka ma min 150 ml.
Smietanka do émi <mi i
Jednorazowa S$mietanka do kawy po 2 $mietanki na 1 150 stk
kawy osobe.
Cukier biaty i trzcinowy w saszetkach (2 sztuki na os. x 5g,
Cukier przy czym 1 szt. — cukier biaty i 1 szt. — cukier trzcinowy). 160 sztuk
b) Dania zimne (na stole typu szwedzkiego):
Nazwa Dodatkowy opis Liczba porcji
Rolada serowa zapiekana z filetem z kurczaka i 80
o pieczarkami
Dania zimne (1 porcja = 3 plastry/szt. na 1 osobe)
Safatka a’la grecka z warzywami 100g A 60
¢) Ciastka (na stole typu szwedzkiego):
Nazwa Dodatkowy opis Liczba porcji
Ciastka kruche 3 szt. na osobe 80
) Brownie bezglutenowe z karmelem 10
Ciastka " , "
Kubeczek owocéw mix- gotowe do konsumpcji 10
(zamykany)
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d) Ciastka (na stole typu szwedzkiego):
Nazwa Dodatkowy opis Liczba porcji
Kanapeczki dekoracyjne mix 80
Croissant mini z serem mozzarella, pomidorami i 80
rukola
; Kurczak w wiérkach kokosowych z sosem stodko- 80
Przekaski p
kwasnym
Pieczarki z serem camembert i porem 80
Szasztyki z indyka i szynki parmeriskiej 20
Ruloniki szynki nadziewane serem na ostro 20
Vege koreczki a'la capresse z grillowanym tofu 20
Iv. Dodatkowe informacje:

1. Zamawiajacy zapewnia sale i stoty (tawki szkolne).

Wykonawca zapewnia dekoracje stotu, obrusy, sztucce i wyposazenie niezbedne do realizacji
zamodwienia.

3. Zaproponowane menu przez Zamawiajgcego jest menu wstepnym, ktére moze ulec zmianie za
zgodq Wykonawcy i Zamawiajgcego.

4. Wykonawca w obliczeniu oferty, przewidzie¢ musi +/- 10 % uczestnikéw 7 powszechnie
wystepujgcymi alergiami i dietami (w tym bezglutenowa, vege).

5. Wykonawca uzgodni z Zamawiajgcym menu na ww. ustuge na 3 dni robocze przed jej
wykonaniem.

6. Wszystkie positki i produkty zapewnione przez Wykonawce musza by¢ bezwzglednie swieze,
potrawy przyrzadzone w dniu $wiadczenia ustugi: muszg charakteryzowac sie wysoka jakoscig
w odniesieniu do uzytych sktadnikéw, estetyki podania i serwowane we wiasciwe;j
temperaturze. Produkty przetworzone (takie jak kawa, herbata, woda i inne) beda posiadaty
odpowiednig date przydatnosci do spozycia. Oferowane produkty, musza spetniac wymogi
SANEPIDU i obowigzujgce normy jakosci zywieniowej. Potrawy muszg by¢ wykonane
Z najwyziszej jakosci produktow naturalnych (nieprzetworzonych), $wiezych (niemrozonych)
oraz sktadnikéw sezonowych.

7. Zamawiajacy zastrzega, ze moie zmniejszy¢ liczbe uczestnikow (planowang - 80 os.)
0 maksymalnie 15%. Stosowna informacja zostanie przekazana Wykonawcy najpdzniej na 10
dni roboczych przed terminem konferencji. W przypadku skorzystania z mozliwosci
zmniejszenia uczestnikdw, kwota zamdéwienia zostanie pomniejszona o wynagrodzenie
przewidziane za te cze$¢ zamdwienia (catering).

V. Termin sktadania oferty do szacowania: do dnia 14.09.2022 na adres:
r.sawicki@mcwe.opole.pl
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