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Wytyczne dla Wykonawcy dotyczgce cateringu podczas konferencji w ramach projektu

»Wsparcie rozwoju nowoczesnego ksztatcenia zawodowego, szkolnictwa wyzszego oraz uczenia sie

przez cate zycie”

Termin realizacji: 21.03.2024

Przedziat czasowy:
1.

2.

8.00-8.30 — powitalny serwis kawowy

13.00-13.40 — przerwa na lunch

llo$¢ uczestnikow: 100

Miejsce realizacji: Centrum Wystawienniczo — Kongresowe w Opolu

Szczegoty zamowienia:

Ustuga cateringu skiada sie z dwdch czesci:
Czesc Nr I: powitalna przerwa kawowa (szwedzki stét):

1.

N o u ok

kawa serwowana z ekspresu cisnieniowego dla kazdego uczestnika konferencji, przewidziano
minimum 1 kawe na osobe (120 ml), Wykonawca zapewnia minimum dwa ekspresy do kawy,
kawa 100% arabica,

herbata: Wykonawca zapewnia minimum dwa dystrybutory z gorgcg wodg umozliwiajgca
zaparzenie herbaty (przewidziano 120 ml/osobe), Wykonawca zapewnia herbate w formie
oddzielnie zapakowanych torebek herbaty (mix smakéw, minimum 40 % herbaty czarnej),
woda mineralna w butelkach szklanych 0,33 | (50 szt. gazowana, 50 szt. niegazowana)
+ szklanki,

$mietanka do kawy (minimum 2 szt./osobe),

cukier w saszetkach (minimum 2 szt./osobe),

stodki poczestunek: ciasto sztukowe (minimum 80 g/osobe) 1 ciasto/osobe,

Wykonawca zapewnia stoty na szwedzki stof, stoliki koktajlowe do konsumpcji, obrusy,
dekoracje (w uzgodnieniu z Zamawiajgcym) oraz naczynia (filizanki, spodki, tyzeczki, patery
na ciasto, talerzyki deserowe i inne niezbedne do wykonania ustugi).

Czes¢ Nr lI: przerwa kawowa — lunch:

1.

kawa serwowana z ekspresu cisnieniowego dla kazdego uczestnika konferencji, przewidziano
minimum 1 kawe na osobe (120 ml), Wykonawca zapewnia minimum dwa ekspresy do kawy,
kawa 100% arabica,
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herbata: Wykonawca zapewnia minimum dwa dystrybutory z goragcg wodg umozliwiajaca

zaparzenie herbaty (przewidziano 120 ml/osobe), Wykonawca zapewnia herbate w formie

oddzielnie zapakowanych torebek herbaty (mix smakdéw, minimum 40 % herbaty czarnej),
$Smietanka do kawy (minimum 2 szt./osobe),

cukier w saszetkach (minimum 2 szt./osobe),

stodki poczestunek: ciasto sztukowe (minimum 80 g/osobe) 1 ciasto/osobe,

lunch w formie szwedzkiego stotu sktadajacy sie z:

a) zupy (minimum 150 ml/osobe, np. zupa krem z pomidordéw, biatych warzyw) dwa rodzaje
do wyboru,

b) dania gtéwnego: danie miesne podawane w formie kociotka (minimum 150 ml/osobe,
np. bogracz), danie bezmiesne podawane w formie kociotka (minimum 150 ml/osobe,
np. leczo),

c) Wykonawca zapewnia stoty na szwedzki stéf, stoliki koktajlowe do konsumpcji, obrusy,
dekoracje (w uzgodnieniu z Zamawiajgcym) oraz naczynia (filizanki, spodki, tyzeczki,
patery na ciasto, talerzyki deserowe i inne niezbedne do wykonania ustugi).

d) Wykonawca do oferty przedstawi propozycje menu lunchu.

Dodatkowe informacje:

Wszystkie positki i produkty zapewnione przez Wykonawce muszg by¢ bezwzglednie Swieze,
potrawy przyrzadzone w dniu Swiadczenia ustugi: muszg charakteryzowac sie wysoka jakoscia
w odniesieniu do uzytych sktadnikdw, estetyki podania i serwowane we wilasciwej
temperaturze. Produkty przetworzone (takie jak kawa, herbata, woda i inne) bedg posiadaty
odpowiednia date przydatnosci do spozycia. Oferowane produkty, musza spetnia¢ wymogi
SANEPIDU i obowigzujace normy jakosci zywieniowej. Potrawy muszg by¢ wykonane
z najwyzszej jakosci produktéw naturalnych (nieprzetworzonych), swiezych (niemrozonych)
oraz sktadnikéw sezonowych.

Positki muszg by¢ przygotowywane w miejscu ich podawania — Zamawiajgcy nie dopuszcza
dowozu gotowych daf na miejsce serwowania positku. Miejsce wykonania ustugi: CWK
OPole. Wykonawca musi posiadaé¢ odpowiednie zaplecze (kuchnie), umozliwiajgce realizacje
przedmiotu zamowienia w zakresie wyzywienia jednoczesnie dla min. 100 oséb (nie jest
mozliwa realizacja wyzywienia w systemie ,,na tury/zmiany”).

Zamawiajacy zastrzega, ze moze zmniejszy¢ liczbe uczestnikow (planowang - 100 os.)
o maksymalnie 15%. Stosowna informacja zostanie przekazana Wykonawcy najpdzniej na 3
dni przed terminem konferencji. W przypadku skorzystania z mozliwosci zmniejszenia
uczestnikéw, kwota zamdwienia zostanie pomniejszona o wynagrodzenie przewidziane za te
cze$¢ zamodwienia (catering).

Zamawiajgcy zapewnia sale do realizacji ustugi.

Dodatkowe informacje:
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Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zmiany zaproponowanego menu przez Wykonawce
w ramach oferty cenowej Wykonawcy maksymalnie na 3 dni przed terminem realizacji ustugi.
Wykonawca jest odpowiedzialny za jako$é prac, zgodno$¢ z warunkami technicznymi
i jakosciowymi okreslonymi w przedmiocie zamdwienia.

Zamawiajgcy podpisze z Wykonawcg umowe na przygotowanie i organizacje ustugi po
rozstrzygnieciu ofert. Rozliczenie wynagrodzenia nastgpi po wykonaniu ustugi zgodnie z
zamoéwieniem na podstawie wystawionej faktury VAT, ktéra bedzie obejmowaé faktyczng
liczbe uczestnikdw na konferencji, ktérg podat i potwierdzit Zamawiajgcy.

Termin pfatnosci po wykonaniu ustugi: 30 dni od daty dostarczenia do siedziby
Zamawiajgcego prawidtowo wystawione] faktury VAT.

Wykonawca ponosi wszelkie koszty wtasne zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.
Niezaleznie od wyniku postepowania, Zamawiajgcy w zadnym przypadku nie odpowiada za
koszty poniesione za Wykonawce w zwigzku z przygotowaniem i ztozeniem oferty.



