Micjski Oérodek Doskonalenia
Nauczycieli w Opolu NF postepowania: 20/6/MODN/2020
45-086 Opole, ul. Powstancéw Slaskich 19
NIP 754-27-16-678

REGON 532315594 Zapytanie ofertowe - Szczeg6towy opis i warunki zaméwienia
Postgpowanie prowadzone jest na podstawie art. 4 pkt. 8 ustawy Prawo zaméwien publicznych
z dn. 29 stycznia 2004 r. (t.j. Dz. U. z 2019 r. poz. 1843) -
Wartos$é zamowienia netto — ponizej 30.000,00 Euro,
z zachowaniem zasad przejrzystosci i uczciwej konkurencji.

I. Nazwa i adres Zamawiajgcego:

Miejski Osrodek Doskonalenia Nauczycieli w Opolu
Powstaricdw Slaskich 19

45-086 Opole

Il. Opis przedmiotu zaméwienia:

* Przedmiotem zamdwienia jest: organizacja jednodniowego seminarium z ustugy
gastronomiczng oraz wynajmem sal.

¢ Planowany termin realizacji ustugi: 26 sierpnia 2020r.

¢ Planowana liczba uczestnikéw podczas seminarium: ok. 100 0sob, w systemie Il tur.
Ostateczna liczba uczestnikéw zostanie przekazana Wykonawcy najpézniej na 7 dni roboczych
przed terminem seminarium. Liczba ta zostanie wzieta pod uwage przy rozliczeniu koricowym.

*  Wymagana liczba sal:

— 1sala wyktadowa (aula) na 50-65 os6b wraz z wymaganym wyposazeniem wskazanym w
szczegdtowym opisie zamoéwienia. Sala dostosowana do wymogow sanitarnych
zwigzanych ze stanem epidemii COVID-19. Sala zostanie udostepniona Zamawiajgcemu
w terminie 27 sierpnia 2020 r. w podanych ponizej planowanych godzinach na organizacje
seminarium;

— Stotéwka / sala / sale na obiad dla 50 — 65 0s6b, dostosowane do Wymogow sanitarnych
zwigzanych ze stanem epidemii COVID-19, z wymaganym wyposazeniem wskazanym w
szczeg6towym opisie zamowienia. Sale zostang udostepnione Zamawiajgcemu w terminie
27 sierpnia 2020 r. w podanych ponizej planowanych godzinach na organizacje
seminarium;

¢ Miejsce organizacji seminarium: Lokal znajdujacy sie w granicach Miasta Opola; z miejscami
parkingowymi (min.20).

* Planowany czas trwania seminarium: 26 sierpnia 2020 r., w godzinach 8.00 — 16.00

¢ KOD CPV zgodnie ze Wspdlnym Stownikiem Zaméwier — 55120000-7 Ustugi hotelarskie
w zakresie spotkan i konferenciji.

* Ustuga bedaca przedmiotem niniejszego postepowania winna by¢ $wiadczona zgodnie
z obowigzujacymi przepisami prawa w kwestii zywienia zbiorowego, w rezimie sanitarnym
odpowiadajgcym stanowi epidemii COVID-19. Na Wykonawcy spoczywa odpowiedzialnoéé za
naruszenie przepisow p.poz., BHP oraz przepiséw sanitarnych, czy brak stosownych zezwoleri
na prowadzenie dziatalnosci tego typu. Sankcje natozone przez wtadciwe organy, w razie
naruszenia ww. zasad obcigzaja Wykonawce. Positki musza by¢ sporzadzone zgodnie z
wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla zywienia zbiorowego. Muszg byé wykonane ze
$wiezych artykutow spozywczych.
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Szczegdly zamdwienia:

Lp. Nazwa Szczegbly

1. Szczegdly zamdbwienia:
Hotel/restauracja/centrum/oérodek posiadajacy
przestronng sale wyktadowa (aule) na ok. 50-65 os6b (w
rezimie sanitarnych COVID-19) ze sprzetem

audiowizualnym oraz niezbednym wyposazeniem:

laptop z petnym oprogramowaniem (pakietem) Microsoft
Office i z dostepem do Internetu;

projektor -  wysokiej jakosci, z ktérego obraz
(np. prezentacja/film) bedzie wyswietlany na ekranie.
Projektor lub ekran musi zapewniaé poréwnywalny stopieri
widocznosci  wszystkim uczestnikom  seminarium,
ewentualne zaciemnienie przestrzeni dla poprawy
widocznosci tego, co bedzie na nim wyswietlane;

ekran projekcyjny — obraz na ekranie widoczny dla kazdego
uczestnika, z kazdego miejsca sali;

sprawne technicznie nagto$nienie zapewniajagce dobra
styszalnos¢ w kazdym miejscu sali (w tym min. 2 sprawne
mikrofony bezprzewodowe);

mownica/stolik dla prelegentéw z krzestami;

inne, niezbgdne wyposazenie do poprawnego
funkcjonowania sprzetu technicznego,

bezprzewodowy dostep do Internetu.

Utozenie sali w uktadzie kinowym dla ok. 50 - 65 oséb. Sala
musi  oferowa¢ dobrg widoczno$¢  wyswietlanych
prezentacji uczestnikom seminarium z kaidego miejsca.
Sala wyposazona w sprawng klimatyzacje, spetniajaca
wymogi sanitarne (serwis czystosci) z dostepem do $wiatta
dziennego z moiliwoscig zaciemnienia i zapewnienia
sztucznego oswietlenia. Wystréj sali musi by¢ elegancki (bez
motywow wystroju weselnego/dyskotekowego).
Wykonawca zapewni osobe techniczng do
obstugi/kontrolowania nagto$nienia oraz poprawnego
podifaczenia  sprzetu do  wyswietlania  prezentacji
multimedialnych.

Wykonawca wykorzysta technologie, ktéra nie powoduje
przepigé/zaktdcen.

Sala wyktadowa przygotowana w utozeniu kinowym -50 -
65 szt. niezniszczonych/czystych/zdezynfekowanych krzeset
dla uczestnikéw seminarium.

Sala zostanie zdezynfekowana i udostepniona na
organizacje seminarium w terminie 27 sierpnia 2020 r.

Sala zostanie zdezynfekowana po | turze uczestnikéw i
udostgpniona dla Il tury uczestnikéw w czasie nie dtuzszym
niz 30 minut

Miejsce na kawe przy Sali konferencyjnej przygotowane do
samoobstugi klientéw, z minimum 5
automatami/ekspresami do kawy i herbaty, udostepnione
przed rozpoczeciem seminarium
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Lp.

Nazwa

~ Szczegbly :

Sala / stotéwka/ jadalnia/ itp. do spoizycia obiadu
zasiadanego jednorazowo przez 50 — 65 0sdb odpowiednio
w rezimie sanitarnym w stanie epidemii COVID-19. Obiad
serwowany na stoly przez obstuge, zabezpieczong
odpowiednio zgodnie z przepisami w $rodki ochrony w
kontakcie z klientem.

Ramowy program seminarium bedzie obejmowat:
wyktady z wykorzystaniem prezentacji multimedialnych,
wystapienia.

Wykonawca zapewni czytelne oznaczenie nawigacyjne
poprzez wykorzystanie potykaczy/innego nosnika
informacji do oznaczenia dla uczestnikéw wejécia na sale
wyktadowa.

Zapewnienie miejsca do rejestracji uczestnikéw
seminarium (przygotowanie przed salg wyktadowa (aula)
2 stotéw przed rozpoczeciem seminarium oraz sztalugi na
program seminarium). Oznakowanych linii oczekiwania na
podpisanie listy zgodnie z wytycznymi dot. rezimu
sanitarnego w sytuacji zagrozenia COVID-19.

Zapewnienie Srodkéw ochrony: podajniki ze $rodkami
dezynfekcyjnymi do rak w miejscach (m.in. przed miejscem
do rejestracji, w miejscu, gdzie bedzie serwis kawowy, przy
wejsciu do sali, na ktérej bedzie $wiadczona ustuga
gastronomiczna)

Zapewnienie ustugi gastronomicznej oraz personelu do
obstugi dla planowanej liczby uczestnikéw: ok. 100 oséb w
systemie Il tur.

Ustuga gastronomiczna (obiad) $wiadczona bedzie na innej
sali (nie w sali, w ktérej odbywajg sie wyktady). Przy
utozeniu stotéw do obiadu/kolacji nalezy zachowat
odpowiednie odstepy, zgodnie z wytycznymi sanitarnymi w
rezimie epidemii COVID-19, pozwalajace na swobodne
poruszanie si¢ pomiedzy wszystkimi stotami oraz
bezpieczne serwowanie obiadu na stoty przez obstuge.

Zapewnienie  jednakowej  ceramicznej/porcelanowe;j
zastawy stofowej oraz niezbednego wyposazenia do obstugi
ustugi gastronomicznej (niedopuszczalne s3 naczynia
jednorazowe). Zastawa stotowa musi by¢ kompletna i nie
zniszczona  (niedopuszczalne  s3  naczynia  pekniete,
zniszczone i niekompletne).

Ustuga winna by¢ $wiadczona zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami prawa w kwestii Zywienia zbiorowego.
Na Wykonawcy spoczywa odpowiedzialnoé¢ za naruszenie
przepisow p.poz., BHP oraz przepiséw sanitarnych, czy brak
stosownych zezwoleri na prowadzenie dziatalnosci tego
typu. Sankcje natozone przez wiasciwe organy, w razie
naruszenia ww. zasad obcigzaja Wykonawce.

Zapewnienie obstugi kelnerskiej, personel niezbedny do
obstugi seminarium: serwowania positkéw i uzupetniania
serwisu kawowego oraz ustugi sprzatania stotéw po kazdym
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Lp. Nazwa Szczegély
zakoriczonym  positku (dbanie o porzadek na sali
wyktadowej i sali, w ktdrej bedzie serwowany positek).
2. | Szczegoty Menu:
26 sierpnia 2020 r. B i L
1. Serwis kawowy ciggty przed * Zabezpieczony na 100 os6b: goraca kawa (ekspresy),
salg, w ktérej odbywa sie herbata czarna i owocowa w saszetkach (goragca woda w
seminarium: oznaczonych termosach), plasterki cytryny, cukier w
saszetkach (rodzaje: biaty i trzcinowy), mleczko do kawy
jednorazowe oraz mleczko w dzbankach.
2. | obiad dwudaniowy serwowany na talerzu bezposrednio przez obstuge w Il turach:
- Zupa krem: ® 100 porcji — zupa krem z warzyw (do uzgodnienia).
- Danie Gtéwne: ¢ 100 porcji - dodatek skrobiowy, mieso, suréwka/zestaw
surédwek (do uzgodnienia).
Deser ® 100 porcji —ciasto/krem/lody + owoce (do uzgodnienia).
- Woda mineralna: ¢ Woda mineralna z cytrusami w dzbankach (zabezpieczona

bez ograniczen dla 100 uczestnikéw).

V.

Dodatkowe informacje:
Wszystkie positki i produkty zapewnione przez Wykonawce muszg by¢ bezwzglednie swieze,
potrawy przyrzadzone w dniu $wiadczenia ustugi: musza charakteryzowa¢ sie wysoka jakoscia
w odniesieniu do uzytych sktadnikéw, estetyki podania i serwowane we wiasciwej
temperaturze. Produkty przetworzone (takie jak kawa, herbata, woda i inne) bedg posiadaty
odpowiednig datg przydatnosci do spozycia. Oferowane produkty, muszg spetniaé wymogi
SANEPIDU i obowiazujace normy jakosci zywieniowej. Potrawy muszg byé wykonane
z najwyzszej jakosci produktéw naturalnych (nieprzetworzonych), $wiezych (niemrozonych)
oraz sktadnikow sezonowych.
Positki muszg by¢ przygotowywane w miejscu ich podawania — Zamawiajgcy nie dopuszcza
dowozu gotowych dan na miejsce serwowania positku. Restauracja musi posiada¢
odpowiednie zaplecze (kuchnig), umozliwiajace realizacje przedmiotu zamdéwienia w zakresie
wyiywienia dla min. 100 osob w Il turach.
Dokfadne godziny serwowania poszczegdlnych positkéw zostang uzgodnione z Wykonawca
min. 7 dni przed realizacjg ustugi gastronomicznej. Zamawiajacy zastrzega, ze pomimo
uzgodnienia planowanych godzin serwowania poszczeg6lnych positkéw, moze poprosié
Wykonawce o przyspieszenie lub opdinienie serowania ustugi gastronomicznej, co
uzaleznione bedzie od przebiegu programu seminarium. Wykonawca zobowigzany bedzie
dostosowac sig do zaistniatej sytuacji i zaserwowa¢ ustuge gastronomiczng zgodnie z prosba
Zamawiajacego przy uwzglednieniu wlasnych mozliwosci, zaplecza/wyposazenia oraz obstugi.
Zamawiajacy zastrzega, ze moze zwrécic sig do Wykonawcy (min. 7 dni przed realizacja ustugi
gastronomicznej) o przygotowanie dania giéwnego (obiadu) zawierajacego diete
wegetariariska/lub bezglutenowa w przypadku wystapienia takiej potrzeby wéréd uczestnikéw
seminarium. Wykonawca zobowigzany bedzie przygotowac okre$long liczbe positkéw ze
wskazang dietq przez Zamawiajgcego przy zachowaniu wcze$niej podanej ceny jednostkowej
brutto za 1 uczestnika obejmujgcej koszt obiadu dwudaniowego. Wykonawca nie bedzie mogt
si¢ ubiegac o dodatkowe wynagrodzenie z tego tytutu. Zamawiajacy zapewnia, ze liczba
positkdw zawierajacych ww. diete nie bedzie wieksza niz dla 15 os6b.
Zamawiajacy zastrzega, Ze moze zmniejszy¢ liczbe uczestnikéw planowanych do ustugi
gastronomicznej (ok. 100 0s.) o maksymalnie 20%. Stosowna informacja zostanie przekazana
Wykonawcy najpdéniej na 7 dni przed terminem seminarium. W przypadku skorzystania z
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mozliwosci zmniejszenia liczby uczestnikéw, kwota zamdwienia zostanie pomniejszona o
wynagrodzenie przewidziane za te cze$¢ zaméwienia (pomniejszenie wynagrodzenia o koszt
ustugi gastronomicznej za kazdq zgtoszong osobe).

Wykonawca zobowigzuje sig zapewni¢ nadzor nad prawidtowa realizacjg zaméwienia poprzez

zapewnienie kontaktu telefonicznego i e-mailowego w trakcie trwania umowy oraz

zapewnienie obecnosci wyznaczonego przedstawiciela w miejscu organizacji seminarium.

Przedstawiciel Wykonawcy zobowigzany bedzie do:

— sprawowania kontroli nad organizacjg seminarium przed jego rozpoczeciem, w trakcie
trwania i po zakonczeniu,

— pilnowania godzin serwowania positkéw oraz ich jakosci i zgodnoéci z zaakceptowanym
przez Zamawiajgcego menu,

— dbania o porzadek na sali wyktadowej i Sali, w ktérej bedzie realizowana ustuga
gastronomiczna oraz zgtaszania obstudze potrzebe uzupetnienia produktéw serwowanych
podczas przerwy kawowej,

— zapewnienia nadzoru nad jakoscia i terminowoscig $wiadczenia pozostatych ustug
zamowionych przez Zamawiajacego,

— reagowania na zgloszenia ze strony Zamawiajgcego wigzane z organizacja seminarium.

V.  Warunki udziatu w postepowaniu:

1. O udzielenie Zamdwienia moga ubiegac sie Wykonawcy, ktérzy:

VI.

— posiadajg odpowiednie do$wiadczenie (min. 5 letnie w organizacji co najmniej 10
konferencji/seminariéw z ustuga gastronomiczna, hotelowq i wynajmem sal na min. 100
0s0b) oraz nie sa powigzani osobowo lub kapitatowo z Zamawiajgcym;

— posiadaja uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnoéci lub czynnodci, jezeli
ustawy naktadajg obowigzek posiadania takich uprawnien;

— posiadajg niezbgdng wiedze i doswiadczenie, potencjat ekonomiczny i techniczny, a takie
pracownikéw zdolnych do wykonania zamdéwienia;

— znajdujg sig w sytuacji finansowej zapewniajacej wykonanie zaméwienia;

— nie s3 podmiotem postgpowania o upadtos¢, ani nie s w stanie upadtoéci, nie otwarto
w stosunku do nich likwidacji;

— nie zostali jako osoby fizyczne skazani prawomocnym wyrokiem za przestepstwo
popetnione w zwigzku z postgpowaniem o udzielenie zamdwienia, przestepstwo
przekupstwa albo inne przestgpstwo popetnione w celu osiagnigcia korzysci majatkowych;

- nie zalegajq z uiszczaniem podatkéw, optat ani sktadek na ubezpieczenie spoteczne;

— spetniajg warunki zgodne z obowigzujacymi przepisami prawa w kwestii zywienia
zbiorowego, w rezimie sanitarnym odpowiadajgcym stanowi epidemii COVID-19.W celu
potwierdzenia ww. warunkéw, Wykonawca zobowiazany jest ztozyé oswiadczenie, ktére
zawarte jest w zataczniku nr 2.

Kryteria wyboru oferty i sposéb oceny oferty:

W toku weryfikacji i oceny ofert Zamawiajacy moze igda¢ od wykonawcéw wyjasnien
dotyczacych tresci ztozonych ofert. Zamawiajacy w celu ustalenia, czy oferta zawiera razaco
niska ceng w stosunku do przedmiotu zamdwienia, moze zwréci¢ sie do wykonawcy
o udzielenie wyjasnieri dotyczacych elementéw oferty majgcych wptyw na wysokoé¢ ceny.

Zamawiajgcy poprawi:
a) oczywiste omylki pisarskie;
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b) oczywiste omyitki rachunkowe, z uwzglednieniem konsekwengiji rachunkowych
dokonanych poprawek;

¢) inne omytki polegajace na niezgodnosci oferty ze szczegdtowym opisem przedmiotu
zamOwienia, niepowodujace istotnych zmian w tresci oferty, niezwlocznie
zawiadamiajgc o tym wykonawce, ktérego oferta zostata poprawiona.

3. Kryteria oceny:

Nazwa kryterium Znaczenie kryterium w %
1 Cena 100%

— Maksymalna liczba punktéw, mozliwych do zdobycia w ramach przedmiotowego kryterium: 100.
— Sposéb dokonania oceny oferty wedtug kryterium ,Cena”.
— Cena oferty najtaniszej / cena oferty badanej x 100 = liczba punktéw

4. Oferowana ostateczna cena brutto za organizacje jednodniowego seminarium wraz z ustuga
gastronomiczng oraz wynajmem sali musi uwzglednia¢ wymagania wskazane w zapytaniu
ofertowym oraz obejmowac wszystkie koszty, jakie poniesie Wykonawca z tytutu nalezytej
oraz zgodnej z obowigzujgcymi przepisami, realizacji przedmiotu zaméwienia.

5. Cena oferty powinna by¢ wyrazona wytacznie w walucie polskiej (PLN), z doktadnoécia do
drugiego miejsca po przecinku. Cena ofertowa jest ceng ryczattows i obejmuje wszystkie
koszty wykonania zamoéwienia.

6. Wynagrodzenie Wykonawcy musi zawiera¢ wszelkie koszty, jakie ponosi on celem
prawidtowego wykonania ustugi, w szczegdInosci: koszty wynagrodzer pracownikéw, koszty
artykutéw spozywczych i przemystowych, koszty urzadzen koniecznych do prawidtowego
wykonania ustugi, a takze koszty ogélne, w tym: wszelkie podatki, opfaty i elementy ryzyka
zwigzane z realizacjg zamowienia, zysk Wykonawcy oraz podatek VAT wg stawki obowigzujacej
w dacie wystawienia faktury.

7. Podana w ofercie przez Wykonawce cena brutto za organizacje jednodniowego seminarium
zgodnie z okreSlonymi warunkami zamdwienia jest ceng kompletna, jednoznaczng
i ostateczng.

8. Zamawiajacy: Miejski Osrodek Doskonalenia Nauczycieli w Opolu zastrzega, ze dla niniejszego
zamowienia nie wylacza stosowanie faktur elektronicznych w rozumieniu ustawy o
elektronicznym fakturowaniu w zaméwieniach publicznych, koncesjach na roboty budowlane
lub ustugi oraz partnerstwie publiczno-prywatnym.

9. Termin zwigzania Wykonawcy ztozong ofertg wynosi 30 dni.

VII. Opis sposobu przygotowania oferty:

Zainteresowani wzigciem udziatu w postepowaniu Wykonawcy zobowiazani sg ztozy¢ oferte
wykazujgc ceng brutto za organizacje seminarium zgodnie z warunkami zaméwienia wraz
z nastepujgcymi dokumentami:

- Zatacznik nr 1 — formularz ofertowy

zatacznik nr 2 - Oswiadczenia Wykonawcy;

petnomocnictwo (oryginat lub kopia poswiadczona za zgodnoé¢ z oryginatem), jedli oferta
zostata podpisana przez osobe upowazniona do reprezentowania Wykonawcy:

— propozycj¢ menu ustugi gastronomicznej wskazanej w szczegétowym opisie zamdwienia
(min. 3 propozycje kazdego dania/positku).

Oferty niezgodne z warunkami udziatu w postepowaniu bedg odrzucone.

=
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2.

W przypadku ofert niekompletnych (brak: zatgcznika nr 1, zatacznika nr 2, propozycji menu,
petnomocnictwa), Zamawiajacy zwréci sie do Wykonawcy o uzupetnienie oferty w
wyznaczonym terminie.

Termin sktadania ofert: do godz. 10:00 w dniu 16 lipca 2020 r.

Miejsce sktadania ofert:

o oferte nalezy ztozy¢ lub przesta¢ poczty lub kurierem na adres siedziby Zamawiajgcego

Miejski Osrodek Doskonalenia Nauczycieli w Opolu, ul. Powstaricow Slaskich 19, 45-086
Opole, do dnia 16 lipca 2020 r. do godz. 10.00 (liczy sie data wptywu do kancelarii
Zamawiajgcego)

» ofert¢ mozina przestat w formie elektronicznego skanu dokumentéw na adres:

sekretarz@modn.opole.pl

VIIl. Dodatkowe informacje:

7.

Wykonawca jest odpowiedzialny za jako$¢ prac, zgodnoéé z warunkami technicznymi
i jakosciowymi okreslonymi w przedmiocie zamdwienia.

Zamawiajacy podpisze z wybranym Wykonawcg umowe na przygotowanie i organizacje
seminarium po rozstrzygnigciu ofert. Rozliczenie wynagrodzenia nastgpi po wykonaniu ustugi
zgodnie z zamoéwieniem na podstawie wystawionej faktury VAT, ktéra bedzie obejmowaé:
faktyczng liczbe uczestnikdw zgtoszonych przez Zamawiajacego do ustugi gastronomicznej,
faktyczng liczbg udostepnionych sal: wyktadowa/szkoleniowych, wymaganych przez
Zamawiajgcego w terminie organizacji seminarium.

Warunki pfatnosci po wykonaniu ustugi: 14 dni od daty dostarczenia do siedziby
Zamawiajacego prawidtowo wystawionej faktury VAT, po podpisaniu przez obie strony
protokotu odbioru bez zastrzezen.

Oferent ponosi wszelkie koszty wtasne zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.
Niezaleznie od wyniku postgpowania, Zamawiajacy w zadnym przypadku nie odpowiada za
koszty poniesione za Oferenta w zwigzku z przygotowaniem i ztozeniem oferty.

Dodatkowych informacji udziela: Rafat Sawicki, Miejski Oérodek Doskonalenia Nauczycieli w
Opolu.  Wszystkie pytania nalezy kierowaé droga elektroniczng na e-mail:

sekretarz@modn.opole.pl oraz r.sawicki@modn.opole.pl.

Termin zadawania pytan mija w dniu 14. lipca 2020 .

IX. Uwagi koricowe:

1.

ol I A

Zamawiajacy wykluczy z postgpowania Wykonawcéw, co do ktérych wskutek sprawdzenia
wiarygodnosci ofert poweZmie informacje o zawarciu w ztozonej ofercie danych niezgodnych
z prawda.

Zamawiajacy wykluczy z postgpowania Wykonawcow, ktdrzy nie wykazg spetniania warunkéw
udziatu w postepowaniu.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ wyboru kolejnej wiréd najkorzystniejszych ofert, jezeli
Wykonawca, ktérego oferta zostanie wybrana jako najkorzystniejsza, uchyli sie od zawarcia
umowy o realizacje przedmiotu niniejszego zapytania.

Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czesciowych.

Zamawiajgcy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych.

Kazdy Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte.

Wykonawca, ktorego oferta zostanie wybrana, zostanie poinformowany pisemnie.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany warunkow zapytania ofertowego w trakcie jego
ogloszenia.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odstgpienia badz uniewaznienia zapytania ofertowego bez
podania przyczyn w przypadku zaistnienia okolicznoci nieznanych Zamawiajacemu w dniu
sporzgdzenia niniejszego Zapytania Ofertowego.
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Ochrona Danych Osobowych:

Zgodnie z art. 13 ust. 1i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27
kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony 0séb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i
w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne
rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,RODO”, informuje,

e

a)

b)

d)

administratorem Pani/Pana danych osobowych jest: Miejski O$rodek Doskonalenia Nauczycieli
w Opolu, ul. Powstaricow Slaskich 19, 45-086 Opole, inspektorem ochrony danych osobowych
w Miejski Osrodek Doskonalenia Nauczycieli w Opolu, ul. Powstaricéw Slaskich 19, 45-086
Opole jest Pan Rafat Sawicki, kontakt: r.sawicki@modn.opole.pl, 77 402 45 14;

Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO
w celu zwigzanym z postgpowaniem o udzielenie zaméwienia publicznego na: »Organizacja
jednodniowego seminarium z ustugg gastronomiczng oraz wynajmem sal” prowadzonym w
trybie zapytania ofertowego.

w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane w sposéb
zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

posiada Pani/Pan: - na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych
Pani/Pana dotyczacych; - na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana
danych osobowych; - na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora
ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkéw, o ktérych mowa
w art. 18 ust. 2 RODO; - prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych
Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych
narusza przepisy RODO;

nie przystuguje Pani/Panu: - w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia
danych osobowych; - prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20
RODO; - na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych
osobowych, gdyz podstawa prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust.
1 lit. c RODO.

Zatgczniki:

Zatacznik nr 1 - formularz ofertowy,
zafacznik nr 2 - Oswiadczenia Wykonawcy,
Zatgcznik nr 3 — wzor umowy.

DYREKTOR

pﬂf([w,@ ,
mer Maigorzala Stelqg

¢

Strona8z16



Zatacznik nr 1 formularz ofertowy

FORMULARZ OFERTOWY
1.  Zamawiajacy:

Miejski Osrodek Doskonalenia Nauczycieli w Opolu,
ul. Powstaricéw Slaskich 19,

45-086 Opole

email: sekretarz@modn.opole.pl
www.modn.opole.pl

2. Niniejszym przystepujemy do udziatu w postepowaniu o udzielenie zamédwienia w trybie zapytania
ofertowego na realizacje zadania ,Organizacja jednodniowego seminarium z ustuga
gastronomiczng oraz wynajmem sal”.

3. DANE WYKONAWCY:
Osoba upowazniona do reprezentacji Wykonawcy/éw i podpisujaca oferte:

...............................................................................................................................................

...............................................................................................................................................

...............................................................................................................................................

Osoba odpowiedzialna za kontakty z Zamawiajgeym: ......ccecevveevnveresennns

Dane teleadresowe, na ktore nalezy przekazywal korespondencje zwigzang z niniejszym
postepowaniem:

...............................................................................................................................................

...............................................................................................................................................

Oferujemy wykonanie przedmiotu zamdwienia zgodnie z opisem przedmiotu zamdéwienia oraz
warunkami podanymi w zapytaniu ofertowym
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. Wartos¢ brutto
L.p. Nazwa ustugi Cena netto VAT
1 2 3 4 5
1. Wynajem sal ze
sprzetem
2. Ustuga cateringu

5. Oswiadczam, ze:

a)
b)

c)

d)

e)

f)

g
h)

j)

zapoznatem sig ze Specyfikacjg Zapytania ofertowego,
zataczony do Zapytania ofertowego wzér umowy zostat przeze mnie zaakceptowany bez
zastrzezen,

posiadam uprawnienia do wykonywania okre$lonej dziatalnoéci lub czynnosci, jezeli ustawy
naktadaja obowigzek posiadania takich uprawnien,

posiadam odpowiednie doswiadczenie (min. 5 letnie w organizacji co najmniej 10
konferencji/seminariéw z ustugq gastronomiczna, hotelows i wynajmem sal na min. 100 os6b)
oraz nie sg powigzani osobowo lub kapitatowo z Zamawiajacym;

posiadam uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnoéci lub czynnosci, jezeli ustawy
naktadajg obowigzek posiadania takich uprawnien;

posiadam niezbgdng wiedzg i doswiadczenie, potencjat ekonomiczny i techniczny, a takze
pracownikow zdolnych do wykonania zaméwienia;

znajduje sig w sytuaciji finansowej zapewniajgcej wykonanie zamdwienia;

nie jestem podmiotem postgpowania o upadto$é, ani nie jestem w stanie upadtosci, nie
otwarto w stosunku do nich likwidacji;

nie jestem jako osoba fizyczna skazana prawomocnym wyrokiem za przestepstwo popetnione
w zwigzku z postgpowaniem o udzielenie zamdwienia, przestepstwo przekupstwa albo inne
przestgpstwo popetnione w celu osiggnigcia korzysci majgtkowych;

nie zalegam z uiszczaniem podatkdw, opfat ani sktadek na ubezpieczenie spoteczne;

6. Wszelka korespondencie w sprawie niniejszego postepowania nalezy kierowac¢ na ponizszy adres:

....................................................................................

8. Oswiadczam, ze wypetnitem obowiazki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODOY
wobec 0sob fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskatem w celu
ubiegania sig o udzielenie zamdwienia publicznego w niniejszym postepowaniu**,

Klauzula informacyjna

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27
kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony 0s6b fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i
w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne
rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,RODO”, informuje,

7e:
a)

administratorem Pani/Pana danych osobowych jest: Miejski Oérodek Doskonalenia Nauczycieli
w Opolu, ul. Powstaricéw Slgskich 19, 45-086 Opole, inspektorem ochrony danych osobowych
w Miejski Osrodek Doskonalenia Nauczycieli w Opolu, ul. Powstaricéw Slaskich 19, 45-086
Opole jest Pan Rafat Sawicki, kontakt: r.sawicki@modn.opole.pl, 77 402 45 14;
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* Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu
zwigzanym z postgpowaniem o udzielenie zamodwienia publicznego na: organizacja
jednodniowego seminarium z ustugg gastronomiczng oraz wynajmem sal, prowadzonym w
trybie zapytania ofertowego,

b) odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane w sposéb
zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

¢) posiada Pani/Pan: - na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych
Pani/Pana dotyczacych; - na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana
danych osobowych; - na podstawie art. 18 RODO prawo iadania od administratora
ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkéw, o ktérych mowa
w art. 18 ust. 2 RODO; - prawo do whniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych
Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych
narusza przepisy RODO;

d) nie przystuguje Pani/Panu: - w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia
danych osobowych; — prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20
RODO; - na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych
osobowych, gdyi podstawa prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust.
1 lit. c RODO.

Oswiadczam, ze zapoznatam/em sig z powyzszg informacja i zrozumiatam/em jej treéé

................................................................

(podpis wykonawcy lub osoby uprawnionej
do wystepowania w imieniu wykonawcy)

Yrozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie
ochrony os6b fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego
przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie
danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1).

** W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niz bezpoérednio jego
dotyczacych lub zachodzi wytgczenie stosowania obowigzku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust.
41ub art. 14 ust. 5 RODO tresci o$wiadczenia wykonaweca nie sktada (usuniecie tresci o$wiadczenia np.
przez jego wykreslenie).

Strona 11z 16



Zatgcznik nr 2 — o$wiadczenie

(Wykonawca)

OSWIADCZENIE

Niniejszym, skltadajac oferte w zapytaniu ofertowym nr Z0/6/MODN/2020, jako potencjalny
Wykonawca oswiadczam, ze spetniam warunki zgodne z obowigzujagcymi przepisami prawa w kwestii
zywienia zbiorowego, w rezimie sanitarnym odpowiadajgcym stanowi epidemii COVID-19.

(Wykonaweca)
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Zatacznik nr 3 = wzér umowy

UMOWA NR ............

zawarta w dniu ...,
pomiedzy:
Miastem Opole — Miejskim Osrodkiem Doskonalenia Nauczycieli w Opolu
ul. Powstarncéw Slaskich 19
45-086 Opole
email: sekretarz@modn.opole.pl
www.modn.opole.pl
reprezentowane przez Matgorzatg Szelag - Dyrektora Miejskiego Osrodka Doskonalenia Nauczycieli w
Opolu
zwanym dalej Zamawiajacym, na podstawie petnomocnictwa Prezydenta Miasta Opola do realizacj
projektu ,,Opolska Szkota Cwiczer — utworzenie szkoty éwiczen w wojewddztwie opolskim”
a

(nazwa lub imie i nazwisko kontrahenta; adres siedziby lub miejsca zamieszkania; NIP, nazwa organu
rejestrujqcego oraz numer KRS lub wpisu do ewidencji dziatalnosci gospodarczej w przypadku
przedsiebiorcy, ewentualnie inne dane identyfikujgce kontrahenta)
reprezentowana/reprezentoOWanym™* Przez: .. sessesssarssssssrsssens

zwanym dalej Wykonawca, zas wspdlnie daIeJ zwanych ,,stronaml

w wyniku wyboru Wykonawcy w postgpowaniu o udzielenie zamdéwienia w trybie zapytania
ofertowego, zostata zawarta umowa o nastepujacej tresci:

§1
Przedmiotem zamowienia jest ustuga organizacja jednodniowego seminarium z ustugg gastronomiczna
oraz wynajmem sal, zgodnie i odpowiednio ze ztozong oferta przez Wykonawce .

1. Zgodnos¢ dostawy z umowg bedzie potwierdzona w dniu dostawy protokotem odbioru,
podpisanym przez przedstawicieli Wykonawcy i Zamawiajacego. Protokdt stanowi podstawe
wystawienia przez Wykonawce faktury.

§2

1. Catkowita wartos¢ umowy wynika z oferty Wykonawcy i wynosi brutto:

1.1. Pozycja nrl .o s,
1.2, POZyeja NF 2 cceoninimimaiimmmnsarmonens

(STOWNIEE et et e ) dla Pozycjinr1
(STOWNIBY isisssmssosssnsmmsimsssins ) dla Pozycji nr 2

Razem Kwota Drutto: .....ccvivcicciecece et
(stownie: ...cvverinenns e e s s s enrees)
2. Caikownta wartosc umowy ObEijje wszelkle koszty zwigzane 2 reahzaqq zamowienia
(w tym m.in. koszty serwisu gwarancyjnego, dostawy, takze wszelkie inne prace i $wiadczenia
niezbedne do prawidtowej realizacji umowy.
3. Cena podana w formularzu ofertowym nie moze ulec zwigkszeniu przez caly okres realizacji
umowy.

§3
1. Termin realizacji ustugi: 26.08.2020 r.
2. Osoby wyznaczone do kontaktow w sprawie realizacji umowy:
a) PO stronie WYKONAWCY: .ueccereesenaressssnmsenens
b) po stronie Zamawiajacego:
Rafat Sawicki, tel.: 77 402 45 14, e-mail: r.sawicki@modn.opole.pl

Strona13:z16



™

10.
11.

12.

13.

Zmiany osob, o ktérych mowa w ust. 2, nie stanowig zmiany umowy w rozumieniu §6 i nie
wymagaja aneksu, a jedynie pisemnego poinformowania drugiej Strony o zaistniate] sytuacji.

§4
Ptatnos¢ za przedmiot umowy nastapi na rachunek bankowy Wykonawcy w ciagu 14 dni od daty
otrzymania przez Zamawiajgcego prawidtowo wystawionej faktury.
Podstawq przyjgcia przez Zamawiajacego faktury bedzie stanowit podpisany przynajmniej przez
jedng osobe ze strony Zamawiajacego i przez osobe ze strony Wykonawcy, o ktérych mowa w § 3
ust. 2, protokotu odbioru, tj. bez zastrzezen.
NIP Zamawiajgcego: 754-300-99-77
Odbiorcg jest Miejski Osrodek Doskonalenia Nauczycieli w Opolu, ul. Powstaricow Slaskich 19, 45-

086 Opole.

Wykonawca zobowigzany jest wystawia¢ faktury wg wzoru:
Nabywca: Odbiorca:
Miatso Opole Miejski O$rodek Doskonalenia Nauczycieli w
Rynek — Ratusz Opolu, ul. Powstaricéw Slaskich 19, 45-086
45-015 Opole Opole.
NIP 754-300-99-77

Bank i nr rachunku bankowego Wykonawcy: wg faktury.

Wykonawca na fakturze wyszczegdlni wszystkie pozycje, z podaniem ich cen jednostkowych.
Wykonawca zamiesci na fakturze uwage: Zakup na potrzeby projektu ,,Opolska Szkota Cwiczen —
utworzenie szkoty ¢wiczert w wojewddztwie opolskim”.

Za dzien zapfaty faktury uwaza sie date obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajacego.

Za zwtoke w zaptaceniu faktury Wykonawca ma prawo do naliczenia odsetek ustawowych.
Zaptata zostanie dokonana przelewem na konto Wykonawcy podane na fakturze VAT, w trybie
podzielonej ptatnosci podatku od towaréw i ustug.

Wykonawca zobowiazuje si¢ do wskazania na fakturze rachunku bankowego, ktéry posiada
powigzany z nim wydzielony rachunek VAT. W przypadku wskazania przez Wykonawce innego
rachunku bankowego niz wymagany, opdinienie w zapfacie bedzie skutkiem naruszenia przez
Wykonawce postanowieri umowy. Zamawiajacy nie odpowiada za opéinienia w zaptacie za
wykonang ustuge spowodowane wskazaniem przez Wykonawce niewtaéciwego rachunku
bankowego.

Zamawiajacy nie wyraza zgody na przelew wierzytelnosci przez Wykonawce na rzecz osoby trzeciej
z tytutu wynagrodzenia naleznego na podstawie niniejszej umowy, z wyjatkiem przelewu
wierzytelnosci na rzecz banku, w zwigzku z zabezpieczeniem kredytu bankowego udzielonego
Wykonawcy na realizacje niniejszej umowy, na co Wykonawca musi uzyskaé pisemng zgode
Zamawiajgcego.

§5
Za odstapienie od umowy przez Wykonawce z przyczyn od niego zaleznych, Wykonawca zaptaci
Zamawiajagcemu karg umowng w wysokosci 20% warto$ci umowy, o ktérej mowa w § 2 ust. 1.
W przypadku nienalezytego (niezgodnego z opisem przedmiotu zaméwienia) wykonania ustugi
przez Wykonawcg z przyczyn od niego zaleznych, Wykonawca zaptaci Zamawiajacemu kare
umowng w wysokosci 20 % wartosci umowy.
Zamawiajqcy zaptaci Wykonawcy karg umowna z tytutu odstgpienia od umowy z przyczyn od niego
zaleznych w wysokosci 10% wartosci umowy, o ktérej mowa w § 2 ust. 1, nie dotyczy sytuacji
okreslonych w § 6 ust. 4.
Kary umowne staja si¢ wymagalne nastgpnego dnia po zajsciu zdarzenia wywotujacego obowigzek
ich zapfaty.
Wykonawca wyraza zgode na potracenie wymagalnych kar umownych z wystawionych faktur.
Niezaleznie od kar umownych, Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania
na zasadach ogdlnych do wysokosci rzeczywiscie poniesionej szkody.

§6
Zakazuje sie istotnych zmian postanowiern zawartej umowy w stosunku do treéci oferty,
z zastrzezeniem ust. 2.
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2. Dopuszcza sig istotne zmiany postanowien zawartej umowy, w stosunku do treéci oferty,
W nastgpujgcym zakresie i przy spetnieniu nastepujacych warunkéw:

1) Skrocenie terminu realizacji umowy, o ktérym mowa w § 3 ust. 1 umowy, jest mozliwe
wytgcznie za zgodg obu Stron umowy.

2) W przypadku wystapienia sity wyzszej' mozliwa jest zmiana postanowien umowy, wymaga to
jednak zgody obu Stron umowy.

3) W przypadku wyniknigcia rozbiezno4ci lub niejasnoéci w rozumieniu poje¢ uzytych w umowie,
ktérych nie mozna usunac¢ w inny sposéb, a zmiana bedzie umozliwiaé usuniecie rozbieznosci
i doprecyzowanie umowy w celu jednoznacznej interpretacji jej zapiséw przez Strony, moiliwa
jest zmiana postanowien umowy, wymaga to jednak zgody obu Stron umowy.

4) W przypadku wystapienia zmian powszechnie obowigzujacych przepiséw prawa w zakresie
majgcym wplyw na realizacje umowy, mozliwa jest zmiana postanowier umowy, wymaga to
jednak zgody obu Stron umowy,

5) Zmiana dotyczaca miejsca realizacji dostawy jest mozliwa wylacznie w uzasadnionych
przypadkach i wymaga zgody obu Stron umowy.

6) Zmiany umowy, o ktérych mowa w ust. 2 umowy, nie mogg powodowa¢ zwiekszenia wartosci
umowy, o ktérej mowa w § 2 ust. 1 umowy.

3. Zmiany umowy, o ktérych mowa w ust. 2 umowy, wymagaja formy pisemnej pod rygorem
niewaznosci.

4. W razie zaistnienia istotnej zmiany okolicznosci powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy
w interesie publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy, Zamawiajacy
moze odstgpi¢ od umowy w terminie 30 dni od powzigcia wiadomosci o tych okolicznoéciach. W
przypadku takiego odstapienia, nie stosuje sie kar okreslonych w § 5 ust. 3 niniejszej umowy.

§7

1. W sprawach nieuregulowanych niniejsza umowa stosuje sig przepisy kodeksu cywilnego.

Umowe sporzgdzono w 2 egzemplarzach, po jednym dla kazdej ze stron.

3. Ewentualne spory wynikte z realizacji umowy strony poddaja rozstrzygnieciu wiasciwemu
rzeczowo sadowi w Opolu.

Zataczniki do umowy:
1. Formularz ofertowy Wykonawcy.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA

'Sita wyisza — zdarzenie lub potaczenie zdarzen obiektywnie niezaleznych od Stron, ktére zasadniczo i
istotnie utrudniajg wykonywanie czesci lub catosci zobowigzan wynikajacych z umowy, ktérych Strony
nie mogty przewidzie¢ i ktérym nie mogly zapobiec ani ich przezwyciezyé i im przeciwdziata¢ poprzez
dziatanie z nalezytq starannoscia ogélnie przewidziang dla cywilnoprawnych stosunkéw
zobowigzaniowych.
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Oswiadczam, ze wypetnitem obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO" wobec
0s6b fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskatem w celu ubiegania
si¢ 0 udzielenie zaméwienia publicznego w niniejszym postepowaniu**.

Klauzula informacyjna

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27
kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony os6b fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i
w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogélne
rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,,RODO”, informuje,
ze:

e) administratorem Pani/Pana danych osobowych jest: Miejski Osrodek Doskonalenia Nauczycieli
w Opolu, ul. Powstaricéw Slaskich 19, 45-086 Opole, inspektorem ochrony danych osobowych
w Miejski Osrodek Doskonalenia Nauczycieli w Opolu, ul. Powstafncéw Slaskich 19, 45-086
Opole jest Pan Rafat Sawicki, kontakt: r.sawicki@modn.opole.pl, 77 402 45 14;

f) Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu
zwigzanym z postgpowaniem o udzielenie zamodwienia publicznego na: organizacja
jednodniowego seminarium z ustuga gastronomiczng oraz wynajmem sal, prowadzonym w
trybie zapytania ofertowego,

g) odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie bedyq podejmowane w sposéb
zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

h) posiada Pani/Pan: - na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych
Pani/Pana dotyczacych; - na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana
danych osobowych; - na podstawie art. 18 RODO prawo z3dania od administratora
ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkéw, o ktérych mowa
w art. 18 ust. 2 RODO; - prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych
Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych
narusza przepisy RODO;

i} nie przystuguje Pani/Panu: - w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia
danych osobowych; - prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktorym mowa w art. 20
RODO; - na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych
osobowych, gdyz podstawa prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust.
1 lit. c RODO.

Oswiadczam, ze zapoznatam/em sig z powyisza informacjq i zrozumiatam/em jej tresé

................................................................

(podpis wykonawcy lub osoby uprawnionej
do wystepowania w imieniu wykonawcy)

Urozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie
ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego
przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogéine rozporzadzenie o ochronie
danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.20186, str. 1).

** W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niz bezposrednio jego
dotyczacych lub zachodzi wytaczenie stosowania obowigzku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust.
4 lubart. 14 ust. 5 RODO tresci oswiadczenia wykonawca nie sktada (usuniecie treéci oéwiadczenia np.
przez jego wykreslenie).
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